Cafelat

Instrukcja obstugi
recznego ekspresu

Cafelat Robot



Opis produktu

Robot dziata na takiej samej zasadzie jak klasyczne ekspresy kolbowe, jednak sita
napedzajgca ttok jest zabezpieczona mechanicznie przez uzytkownika. Robot nie posiada
bojlera ani innej grzatki, pomimo to potrafi przygotowac¢ réwnie dobre espresso dzigki
swojemu ponadgabarytowemu koszu filtra, ktéry po napetnieniu gorgcg wodg stanie sie
komorg gotujaca. Podniesieniem badz opuszczeniem ramienia kolby, tlok sie podniesie lub
opusci do kosza filtra. Wazne jest znalez¢ stabilny stét lub lade, na ktérej bedziesz uzywaé
produktu.

Zawartos¢ zestawu:

e Ciato robota z ramionami i podstawag

e 1 portafiltr

e 1 profesjonalny/cisnieniowy kosz

e 1 tamper ze stali nierdzewnej

e 1 dysk dyspersyjny ze stali nierdzewnej

e 1 silikonowa podktadka

e 1tyzka dozujgca (w zestawie z koszem)

e Zaslepka i teflonowa podktadka (Jezeli masz wersje Barista)
¢ 1 opakowanie papierowych filtrow
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Doktadniejsze informacje o tym, jak najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci ekspresu
Cafelat Robot, réwniez rad oraz najczesciej zadawanych pytan, znajdziesz na

stronie.

http://www.cafelat.com/robot.html

Montaz portafiltra

Zalety BPF:

Rekojes¢, za ktdérg trzyma sie koszt filtra, a ktorg
wkiada sie do gtdéwnego ciata, nazywa sie Portafiltr
(PF). Jednym z najwigkszych osiggnie¢ w dziedzinie
espressa byto wprowadzenie portafiltréw bez dna
(bottomless portafiltr BPF), czyli Portafiltrow bez
wylewek.

Na obrazku wida¢ standardowy PH u gory a BPF na
dole. BPF umozliwia uzytkownikowi idealny podglad
na kawe, w jej podrozy z kosza do filizanki. Wyglada
to nie tylko wspaniale, ale daje natychmiastowg
informacje zwrotng o tym, co dzieje sie we wnetrzu
kosza filtra.

e  Gdy zauwazysz, ze na spodniej stronie pojawiajg sie pierwsze krople kawy, oznacza to,
ze kawowy krazek jest juz zupetnie zaparzony

e Mozna upewni¢ sie, ze ekstrakcja kawy przebiega réwnomiernie — tzn. Czy kawa
opuszcza koszyk rownomiernie po catej powierzchni czy tylko po jednej stronie.

e Jakiekolwiek tryskanie przez dziurki oznacza zte przygotowanie

e Lepsza pianka

e Mozliwa wyzsza temperatura kawy

Gléwng wadg uzywania BPF jest fakt, ze za jednym razem mozna przygotowac tylko jedng
kawe. Dlatego ze jestesmy wielkimi fanami BPF, stworzyliSmy nas opatentowany system
,wszystko w jednym®, co oznacza, ze PF mozna uzywac jako zwykty PF lub BPF. Wylewki
mozna przymocowac za pomocg silikonowego krazka. Podczas pierwszej instalacji wylewki
do ciata PF, moze by¢ potrzebne jakis$ silikonowy smar bgdz troche wody. Wylewka musi
by¢ dobrze przymocowana. Jezeli jest zbyt luzno, wyczys¢ ja bgdz wymien silikonowy
krgzek. Kosz mozna bardzo tatwo witozy¢ do PF. Nie ma tam zadnego zacisku, ktéry mégiby

go trzymacé w miejscu.



Wkiadanie i wyciaganie portafiltra

Podczas wktadania albo wyciggania portafiltra ramiona zawsze muszg znajdowac sie w
najwyzszej pozycji.

Podczas wktadania portafiltra musisz go najpierw
unies¢ a potem przesung¢ w prawo.

Jezeli bedziesz prébowat go wiozyé, jak do zwyktego
urzgdzenia, nie bedzie to proste.

W celu przeéwiczenia wktadania portafiltra do gtéwnej
czesci korpusu, mozesz ¢wiczyé rowniez bez
zatozonego kosza.

Portafiltr usuniesz poprzez obrocenie w lewo.
Nastepnie nalezy nacisnaé na koniec rekojesci
i pod lekkim katem pociggnac ja w dot.

W ten spos6b wyjmiesz nie tylko portafiltr, ale
i kosz.

. |2
Not ideal. f€
'l Jezeli rekojes¢ zostanie jedynie obrécona w lewo
a portafiltr zostanie ztozony, istnieje mozliwos¢, ze

koszyk przyklei sie do ttoka.

Wiasnie ztego powodu polecamy Kkorzystaé
z metody opisanej wyzej (wycigganie rekojesci pod
katem).




Instrukcja obstugi

Dodaj zmielong kawe do koszyka. Mniej wiecej
10-21g.

1. Wyréwnaj kawe i ubij za pomocg tempera.

2. Silno nacisnij na pokrywke, upewnij sie, ze
jest umieszczona réwno.

3. Napetnij gorgcg woda prawie pod samg
krawedz (5-8 mm pod krawedz)

4, Wio6z portafiltr do korpusu ekspresu i powoli,
réwnomiernie naci$nij ramiona kolby (w dot).

Dodaj kawe do koszyka. Minimalna dawka to 10g, maksymalna okoto
21 g. Mozesz jednak eksperymentowaé z maksymalng dawka,
najwazniejsze, aby dawka kawy nie byta mniejsza niz 10 g. Dlatego ze
metalowa przykrywka nie bedzie dobrze przymocowana i moze dojs$¢ do
jej uszkodzenia. Sypanie mniejszych dawek mozna probowaé¢ za
pomocg papieréw filtrujgcych zamiast metalowego sitka. Sugerujemy
zaczgC z dawka 14 g.

Ubij kawe. Zapomocg dotgczonego tampera wyréwnaj oraz ubij
zmielong kawe. Nie musisz robi¢ tego bardzo mocno. Delikatny nacisk
tamperem jest wystarczajgcy.

Zaloz przykrywke. Zatéz doktadnie metalowg przykrywke na wierzch
ubitej kawy. Podczas przygotowywania kawy zawsze uzywaj przykrywki,
inaczej kawa sig przemiesza i zmetnieje.

Dodaj gorgca wode. Zalej $wiezo zagotowang wodg. Woda w
kontakcie z pokrywka ochtodzi sie o 3-4°C. Dzieki temu uzyskasz idealng
temperature do przygotowania kawy. Wazne, aby nie wla¢ za duzo wody.
Miedzy powierzchnig wody a brzegiem koszyka musi by¢ mniej wiecej 5-
8 mm odstepu. Jezeli wody jest wiecej, po umieszczeniu PF woda




zacznie wycieka¢. Jezeli jednak wody bedzie za mato, wytworzy sie szczelina powietrza, co
tez moze wptyng¢ negatywnie na kawe.

Ekstrakcja. Ostroznie przesun i umies¢ potrafiltr na miejscu. W tym celu trzeba podnies$¢
ramiona kolby, aby podnidst sig ttok w $rodku korpusu. Ramiona muszg by¢ podniesione do
gory, aby mozna byto poprawnie umiesci¢ PF. PF po zamontowaniu powinien by¢ po lewej
stronie. Podnie$ portafiltr do gory a potem przesun maksymalnie w prawo.

Nastepnie pomatu naci$nij na ramiona. Z pewnos$cig poczujesz opor, gdy woda zetknie sie
z kawg. Ten proces nazywa sig¢ przedekstrakcjg. Zachodzi przy nizszym cisnieniu niz
ekstrakcja.

Jednym ruchem silno naci$nij na ramiona kolby. Nie pompuj géra-dot, dlatego ze naruszy to
jedynie krazek kawy, kawa sie przemiesza z wodg w wyniku czego nie bedzie dobrze
przygotowana. Nawet maty ruch kolby podczas ekstrakcji moze jg zepsu¢. Dlatego najlepiej
jest utrzymywac state cisnienie nacisku na kolbe.

Czas ekstrakcji. Od nacisku na ramiona do pojawienia sie pierwszych kropelek kawy na
spodzie koszyka uptywa ok. 5 sekund. Sama ekstrakcja trwa mniej wigcej 15 sekund.

Koniec ekstrakcji. Ekspres ma pojemnos¢ na zrobienie podwajnej kawy - mniej wiecej 50-
60 g napoju. Mozesz jednak w kazdym momencie zdecydowaé o zakonczeniu ekstrakcji
poprzez proste przerwanie nacisku na ramiona i zabraniem filizanki. Kawa w tym momencie
przestanie sie zaparza¢. Aby zapobiec kapaniu kawy, odrobinke podnie$ ramiona, woda sie
zassie i proces si¢ zatrzyma.

Czyszczenie. Umiesé pod wylewke zapasowsg filizanke badz pojemnik. Ma to na celu
ztapanie wody, ktéra zostata w portafilirze. Podnie$ ramiona iznéw nacisnij w dot.
Wycisniesz w ten sposob resztki wody w postaci stabej kawy. Proces powtarzaj tak dtugo
dopoki wycieka woda z potrafiltra. Kiedy ustyszysz, ze przez kawe przechodzi powietrze,
znaczy to, ze cata woda z krgzka zostata wycisnieta.

Teraz mozesz usung¢ portafiltr. Znéw podnies$ ramiona i wyciagnij PF. PF nadal moze byc¢
goracy, dlatego nalezy uwazac. Po zdjeciu metalowej przykrywki krgzek moze wypasc.

Koszyk tez nadal bedzie goracy, dlatego wyjmiesz go bardzo ostroznie lub chwile pozwolisz
mu ostygng¢. Po usunieciu screenu krazek kawy moze wypasc.

Konserwacja i utrzymanie
Ekspres Robot nie jest wymagajacy, jezeli idzie o konserwacje, dlatego ze jego czesci sg

wyprodukowane ze stali nierdzewnej (te majgce kontakt z wodg). Nalezy je my¢ jedynie
woda.



Od czasu do czasu mozna uzy¢ odkamieniacza, w ktérym nalezy namoczy¢ poszczegolne
czesci ekspresu. Mozna tak zrobi¢ koszem, metalowg pokrywka czy wylewka. Postepuj
wedtug zalecen producenta danego $rodka czyszczgcego / odkamieniacza.

Robota nie wolno myé w zmywarce do naczyn!
Gtéwne ciato robota nalezy czasem wyczyscic¢ wilgotng a potem suchg sciereczka.

Silikonowg uszczelke nalezy smarowac lubrykantem na bazie silikonu.

Gwarancja

Ekspres Cafelat Robot jest objety standardowg gwarancja, ktérg reguluje prawo. Gwarancjg
nie sg objete jednak produkty uzywane inaczej niz jest to opisane w tej instrukcji obstugi.

Gwarancjg nie sg réwniez objete:

e Uszkodzenia wynikajace z niewlasciwego uzytkowania, zaniedbania albo
jakiegokolwiek innego wykorzystania Robota niz to opisane w niniejszej instrukgc;ji.

e Uszkodzenia zewnetrzne, uszkodzenia spowodowang korozjg lub nieostroznym
uzytkowaniem.

Jakiekolwiek préby samodzielnej naprawy bgdz naprawy przez nieupowaznione osoby
automatycznie uniewazniajg gwarancje.

Sprzedawca i importer: NajTrade z.0.0, Huskova 31, 04023 Koszyce, NIP: 50590502.
Producent: Cafelat Limited, wyprodukowane w Chinach

Ekspres i akcesoria mozna kupi¢ w e-shopie www.ekokapsulki.pl




