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Instrukcja obstugi recznych ekspreséw do kawy
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Przed przygotowaniem pierwszego espresso postepuj zgodnie z instrukcjami
zawartymi w instrukgji. Nie zapominaj, ze aby osiagna¢ optymalny efekt, konieczne
jest rownomierne zmielenie przy uzyciu wysokiej jakosci mtynka (np. Royal Grinder).

Podrecznik

— Zawartos¢ Paczki:
‘ : Dzwignia

Korpus dzwigni

Manometr

Uchwyt ttoka (en: plunger stem)
Hak dzwigniowy (en: lever hook)
Ttok (w cylindrze kuchennym)
Wrzacy watek (en: brew cylinder)
Podstawa gotowania (en: brew base)
Kolba 58 mm

Stojak/podstawa

Sterownik systemu podgrzewania
wstepnego

. Taca ociekowa

. Tamper

. Nasadka rozgrzewajaca

. Zasilanie (nie pokazano)
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1. Sktad ekspresu do kawy Flair58

1. Doktadnie zmontuj korpus dzwigni
i dzwignie.

2. Zdejmij nasadke podgrzewajaca i
zainstaluj cylinder do gotowania na
podstawie do gotowania. Obré¢ w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, aby zablokowad.
3. Wyréwnaj (a) wystepy na uchwycie
ttoka z rowkami na  ttoku.
Zabezpieczy¢, obracajac (b) uchwyt
ttoka. Nacisnij w dét, aby uszczelni¢
ttok. Manometr powinien by¢
skierowany w  strone  przodu

urzadzenia.
4. Podtaczy¢ wszystkie przewody
uktadu podgrzewania - utozy¢

zgodnie ze strzatkami
5. Umiesci¢ tacke ociekowa bezposrednio pod podstawa do gotowania.

2. Korzystanie z systemu podgrzewania wstepnego (tylko model 58
elektryczny)

Flair 58 moze rozgrzac cylinder do trzech temperatur: niskiej, srednieji wysokiej. Szczegoty
uzycia znajdziesz w ponizszej tabeli.

WLACZENIE - Nacisnij i przytrzymaj przycisk (3 sekundy) - LEWA lampka MIGA -

nastepnie...
Niska ~ 85°C (185°F) Srednia ~ 90°C (194°F) Wysoka ~ 95°C (203°F)
Nacisénij przycisk Nacisnij przycisk
PONOWNIE (Srodkowe DWUKROTNIE
Swiatto miga) (PRAWE $wiatto MIGA)
Zaczekaj kilka minut Zaczekaj kilka minut
(aby zakonczy¢ (aby zakonczy¢
podgrzewanie) podgrzewanie)

Zaczekaj kilka minut
(aby zakonczy¢
podgrzewanie)

Lewe Swiatto przestaje Swieci sie lampka LEWA |
migac SRODKOWA (po
(po osiggnieciu niskiej osiggnieciu temperatury
temperatury) medium)

Wszystkie sSwiatfa
wtgczone (po osiggnieciu
Sredniej temperatury)

WYLACZENIE - Nacisnij i przytrzymaj przycisk (3 sekundy)

*UWAGA: W przypadku uzywania bez podgrzewania elektrycznego, zamknij
spéd cylindra do gotowania za pomocg korka do podgrzewania i napetnij wrzaca
wodg przez 45 sekund. Odla¢ wode i w razie potrzeby powtdérzy¢ czynnosé.
Zdejmij nakretke i umies¢ cylinder do gotowania na podstawie do gotowania.
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Przygotowanie kawy

(©)

#1 - Przygotuj Flair

(@) Wtacz system podgrzewania i ustaw zadang
temperature podgrzewania. (b) Podnie$ dzwignie do
pozycji pionowej (c). Wt6z podgrzany kolbe,
dopasowujac j3 do podstawy do gotowania i (d)
obracajac uchwyt kolby.

#2 — Przygotuj kolbe

(@) Zagotuj wode. (b) Zmiel 18-20 gramoéw S$wiezo
palonej kawy w wysokiej jakosci mtynku do kawy. (c)
Wyjmij kolbe, nalej kawe i naci$nij ubijakiem. Umies¢
kolbe na miejscu.

#3 - Przygotuj gtowe do gotowania

(a) Odblokuj i podnies hak dzwigni catkowicie do goéry
(b), nastepnie obré¢ uchwyt ttoka w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az dwie
wypustkizréwnaja sie z otworami w ttoku, a nastepnie
wyjmij uchwyt, delikatnie go podnoszac (c). Wlej wode
do cylindra.

W16z ponownie trzonek i zabezpiecz go w odwrotnej
kolejnosci do demontazu. (d) Potacz dzwignie z
uchwytem ttoka, wktadajac hak dzwigni.

#4 — Przygotuj espresso

(a) Powoli opus¢ dzwignie, aby wytworzy¢ ciSnienie w
systemie i rozpocznij parzenie kawy (b). Parzenie
kawy powinno zaja¢ 30-35 przy cisSnieniu 6-10 BAR (c)
Po osiagnieciu zadanej wagi/objetosci lub catkowitym
opuszczeniu dzwigni, podnie$ dzwignie z powrotem
do pozycji wyjsciowe;.

#5 — Wyczys¢ system

(@) Umies¢ pustg filizanke na tacce ociekowej, aby
zebrac pozostatg wode. (b) Wycisnij pozostata wode,
opuszczajac dzwignie catkowicie w dot, aby umozliwi¢
spuszczenie pozostatej wody. (c) Aby wyja¢ kolbe do
czyszczenia, wystarczy podnie$¢ dzwignie z
powrotem do pozycji pionowej i obrécic.



Korzystanie z manometru

Perfekcyjne espresso za pomocg ekspresu Flair 58 uzyskasz taczac odpowiednie mielenie,
odpowiednie ci$nienie i odpowiedni czas przygotowania.

Wszystko zaczyna sie od prawidtowego zmielenia i
odpowiedniej ilosci kawy, ktéra tworzy opér w celu uzyskania
pozadanego cisnienia i czasu parzenia. ,Flairistas”, ktorzy
opanowali te technike, przygotowuja espresso pod
ci$nieniem od 6 do 9 BAR w czasie od 30 do 45 sekund. Twdj
Flair 58 jest wyposazony w manometr, dzieki ktéremu
mozesz mie¢ pewno$é, ze Twoje espresso bedzie zawsze
takie, jakie lubisz. Skorzystaj z ponizszej tabeli, ktéra pomoze
Ci w konfiguracji.
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Czyszczenie i konserwacja

Przy prawidtowym uzytkowaniu Flair 58 bedzie wymagat minimalnego czyszczenia.
Przed czyszczeniem zawsze upewnij sie, ze system podgrzewania Flair 58 jest
wytaczony, a gtowica zaparzajaca ostygta. Nigdy nie zanurzaj ani nie myj catej gtowicy
kuchennej w wodzie.



1. Wyjmij ttok, wyciaggajac trzonek, gdy cylinder do
gotowania jest zainstalowany na podstawie.

2. Za pomoca wilgotnej szmatki wytrzyj
wnetrze i spad gtowicy. Wytrzyj takze ttok.

3. W celu doktadniejszego czyszczenia, przed
wytarciem nalezy sptukac zimng woda.

Nie myj zadnych czesci ekspresu Flair express w zmywarce.

Samouczki wideo
Wiecej informacji na temat maksymalnego wykorzystania ekspresu do kawy Flair58, w
tym demonstracje wideo i czesto zadawane pytania, mozna znalez¢ na stronie:

www.flairespresso.com/learn/tutorials

Gwarancja

Ekspres do kawy Flair 58 objety jest standardowym, ustawowym okresem gwarangji.
Gwarancja nie dotyczy produktéw, ktére byty uzywane w sposoéb inny niz okreslony w
niniejszej instrukcji obstugi.

Gwarangja nie obejmuje réwniez:
e Uszkodzen wynikajacych z niewtasciwego uzycia, zaniedbania lub innego uzycia
ekspresu do kawy Flair do celéow innych niz okreslone w niniejszej instrukgji.
e Uszkodzenia wygladu zewnetrznego, uszkodzenia spowodowane korozjg lub
stopniowym zuzyciem.
Wszelkie ingerencje lub naprawy dokonane przez osoby nieupowaznione
powodujg utrate gwarancji na produkt

Sprzedawca i importer: NajTrade s.r.o., Hiskova 31, 04023 Kosice, numer identyfikacyjny:
50590502.
Producent: © Intact Idea, wyprodukowano w Chinach

Ekspres do kawy i akcesoria mozna kupi¢ w sklepie internetowym www.ekokapsulki.pl



http://www.flairespresso.com/learn/tutorials

