Instrukcja obstugi dot

Bellman Cappucino
Seria CX-25



Informacje ogdlne

Ekspresy do kawy i cappuccino z serii Bellman CX-25 (CX-25 i CX-25P) to modele ptyt kuchennych przeznaczone do
uzytku domowego, w podrézy i na kempingu. Kompaktowa konstrukcja serii CX jest wykonana z wytrzymatej, grubej
stali nierdzewnej 18/8 i odpornego na ciepto bakelitu i moze by¢ uzywana na kuchenkach gazowych, elektrycznych, z
otwartym ptomieniem i wiekszosci ptyt indukcyjnych.

Seria CX przygotowuje bogate, autentyczne espresso w ciggu kilku minut, wykorzystujgc cisnienie pary, ktére
przepycha wode przez fusy w koszu filtra i zapewnia wysokiej jakosci ekstrakcje. Urzadzenie wytwarza wystarczajgce
cisnienie pary po zaparzeniu espresso, aby podgrzac i spieni¢ mleko za pomocg wbudowanej dyszy pary z 2 otworami,
dzieki czemu mozesz przygotowac swoje ulubione kawy na bazie mleka, takie jak cappuccino, latte i flat white.

Do kazdego urzadzenia dofgczony jest regulowany kosz filtra (za pomoca dotgczonego reduktora kosza), ktory pozwala
z tatwoscig przygotowac kawe wystarczajgcg na 3, 6 lub 9 porcji espresso, w oparciu o porcje espresso o pojemnosci
30 m1. Model CX-25P ma rowniez wbudowany manometr, dzieki czemu mozna uzyskac statg ekstrakcje przy
optymalnym ci$nieniu i zapewnié cisnienie wystarczajgce do uzycia dyszy pary po zaparzeniu.

Przed pierwszym uzyciem ekspresu do kawy i cappuccino serii CX-25 prosimy o zapoznanie sie z catg instrukcjg
obstugi. Urzadzenia serii CX-25 to urzadzenia ci$nieniowe, ktére wymagajg odpowiedniej ostroznosci podczas obstugi.
Instrukcje nalezy przechowywaé w bezpiecznym miejscu i regularnie do nich wracac.

OSTRZEZENIA | BEZPIECZENSTWO - Prosimy o uwazne przeczytanie tej sekcji

1. Urzadzenia serii CX posiadajg cisnieniowy zawdr bezpieczeristwa wbudowany w podstawe uchwytu (A15).
jezeli zawdr otworzy sie podczas pracy i zacznie wydziela¢ pare, oznacza to, ze urzgdzenie osiggneto
maksymalne optymalne ci$nienie robocze i nalezy wytgczy¢ Zrddto ciepta, aby umozliwi¢ ochtodzenie
urzadzenia.

2. Nie uzywaj urzadzenia przy nadmiernym ci$nieniu. Prawidtowe cisnienie potrzebne do przygotowania
espresso wynosi od 0,5 do 1,2 BAR, a do wytwarzania pary od 1,5 do 2 BAR.

3. Nie prébuj odkrecaé ani zdejmowad pokrywy urzadzenia, gdy jest gorace i/lub pod cisnieniem. Przed proba
zdjecia pokrywy poczekaj, az urzgdzenie ostygnie i otwdrz zawdr pary, aby uwolni¢ cate cisnienie
wewnetrzne.

4. Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania. Aby unikna¢ obrazen lub obrazen, nalezy
zachowad szczegdlng ostroznosé podczas zwalniania zaworu kawy lub zaworu pary. Para i gorgca kawa mogg
poparzy¢ i poparzy¢. Zanim powoli otworzysz ktérykolwiek z zawordw, upewnij sie, ze dzbanek z kawa lub
mlekiem jest umieszczony pod dziobkiem zaparzania lub dyszg pary.

5. Metalowe powierzchnie urzadzenia bardzo sie nagrzewajg podczas pracy. Nie prébuj dotyka¢ metalowych
powierzchni ani podnosié urzadzenia za metalowa powierzchnie. Jezeli konieczne jest przenoszenie lub
ustawianie urzadzenia, nalezy trzymac zaroodporny bakelitowy uchwyt i/lub uzywaé rekawic ochronnych.

6. Nie uruchamiaj urzagdzenia bez odpowiedniej ilosci wody w srodku i nie dopusé do wygotowania sie
urzadzenia. Podczas pracy nalezy uzywaé wskaznikdéw poziomu wody wewnatrz korpusu zgodnie z
instrukcjami zawartymi w tej ksigzce. Jesli na urzadzeniu uzywasz tylko dyszy pary, upewnij sie, ze urzgdzenie
jest napetnione wodg w co najmniej jednej trzeciej (1/3).

7. Podczas pracy na ogniu gazowym lub otwartym ptomieniu upewnij sie, ze Zzrédto ciepta jest ustawione na
wystarczajgco niskim poziomie, aby ptomien nie unidst sie wysoko po bokach urzadzenia i/lub (w tym
podczas uzywania na plytach elektrycznych/indukcyjnych) nie spowodowat przegrzaé, a uchwyt stanie sie
zbyt goracy, aby mozna go byto dotkng¢. Nadmierne ciepto moze uszkodzi¢ urzadzenie i nie jest wymagane.

8. Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone. Uszczelki w urzadzeniu nalezy okresowo wymieniaé, a maszyne
regularnie sprawdza¢ pod katem zuzycia i uszkodzen. W przypadku jakichkolwiek usterek nalezy zwrécic¢
urzadzenie do miejsca zakupu w celu sprawdzenia.

9. Przed nagrzaniem urzadzenia upewnij sie, ze gérna pokrywa jest catkowicie dokrecona i upewnij sig, ze
silikonowy O-ring znajdujacy sie pod krawedzig kosza do zaparzania nie jest widoczny.
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Ekspres do kawy Ballman serii CX-25

A01 4241 Wylewka do parzenia

AO2 B140 Kociot ze stali nierdzewnej
A03 C600 Goérna pokrywa z zestawem
zaworu do kawy

AO5 5070 Uszczelka zbiornika, G70
AO6 D120 Reduktor 3/6

A08 G240 Wat Centralny

A09 1102 Wskaznik poziomu wody
A10 D310 Zestaw filtra/koszyka do
parzenia

A1l 5839 Rekojes¢ bakelitowa

Al12 A210 Pokretto zaworu kawy
Al15 1250 Zawor zwalniajgcy
bezpieczenstwa

Al6 A210 Zawor parowy

Al7 G302 Dokrecanie gérnego
pokretta

010 CX-25P-P Manometr (tylko dla
modelu CX-25P)

Instrukcje czyszczenia i pielegnacji serii CX-25

A) Czyszczenie i przygotowanie nowego urzgdzenia

Gdy urzadzenie jest nowe, nalezy je przygotowaé do pierwszego uzycia poprzez doktadne oczyszczenie i przeptukanie
wszystkich czesci gorgcg woda. Nie jest konieczne szorowanie jakichkolwiek czesci ani powierzchni. Po przeptukaniu
wszystkich czesci, uruchom cykl z samg wodg, postepujac zgodnie ze wskazoéwkami dotyczgcymi przygotowywania
kawy bez umieszczania fuséw w koszu filtra, upewniajac sie, ze zardwno zawér kawy, jak i zawor pary sg doktadnie
przeptukane. Te procedure czyszczenia i sterylizacji nalezy powtarzac okresowo, aby utrzymacd urzadzenie w czystosci i
zapobiec zablokowaniu zawordow kawy i pary.

B) Regularne czyszczenie po uzyciu

1)
2)
3)
4)
5)

6)

7)

Zdjac¢ urzadzenie ze Zrédta ciepta.

Otworz zawor pary, aby uwolnié cate cisnienie wewnetrzne i poczekaé, az urzagdzenie ostygnie.

Gdy zawor pary i zawdr kawy sg otwarte, gérng pokrywe mozna bezpiecznie zdjgé.

Wyjmij koszyk filtra i opréznij go z fuséow. Uwazaj, aby nie wyrzucié reduktora kosza, jesli jest uzywany.
Optucz wszystkie czesci i wnetrze urzadzenia. Nie zanurzaj urzadzenia ani manometru w wodzie, gdyz moze
to spowodowacé uszkodzenie manometru. Nie uzywaj ostrego mydta ani sciernych srodkéw czyszczacych,
poniewaz mogg one zarysowac i uszkodzi¢ metalowe powierzchnie oraz wptyngé na smak kawy. Nie my¢ w
zmywarce.

Do dokfadnego osuszenia urzgdzenia uzyj miekkiej, suchej Sciereczki. Urzgdzenie mozna przechowywac z
luzno zatozong pokrywa i otwartymi zaworami kawy i pary. Nie pozostawiaj urzadzenia przez dtuzszy czas ze
starg wodg i/lub fusami po kawie.

Regularne czyszczenie po uzyciu przedtuzy zywotnos¢ urzadzenia. Okresowo przepuszczaj przez urzadzenie
tylko wode, aby doktadnie oczyscic jego wnetrze.

Wskazdéwka dotyczaca czyszczenia:



Aby utatwic¢ czyszczenie, po uzyciu wyczys¢ zawoér kawy i przeptucz dysze pary natychmiast po spienieniu mleka, aby
usungc¢ wszelkie pozostatosci mleka z dyszy i kornicowki. Natychmiastowe czyszczenie i regularna konserwacja
zapewniy, ze urzadzenie bedzie dziata¢ zgodnie z przeznaczeniem i bedzie wytwarzato najlepszg mozliwg kawe.

C) Przechowywanie

Nigdy nie przechowuj urzagdzenia wypetnionego wodg i/lub starymi fusami po kawie. Zawsze upewnij sie, ze
urzgdzenie zostato catkowicie wyczyszczone i wysuszone po uzyciu oraz przechowywane z otwartymi obydwoma
zaworami (A12 i A16). Jesli urzadzenie byto przechowywane przez dtuzszy czas, uruchom cykl wytgcznie wody,
upewniajac sie, ze zaréwno zawor kawy, jak i zawodr pary zostaty przeptukane, aby przygotowaé je do uzycia. W
urzadzeniu zastosowano uszczelki silikonowe dopuszczone do kontaktu z zywnoscia, ktére przy normalnym
uzytkowaniu wytrzymajg wiele lat, jednak od czasu do czasu moze zaistnie¢ koniecznos¢ ich wymiany na nowe. Jesli
sg potrzebne, prosimy o kontakt z dostawcg w celu uzyskania czesci zamiennych.

Podrecznik uzytkownika serii CX-25

Przed uzyciem urzadzenia prosimy o doktadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcja.
A) Bedziesz potrzebowac nastepujacych elementow:

1) Jednostka CX-25 lub CX-25P.

2) Ziarna kawy mielone $rednio/drobno, odpowiednie do espresso na kuchence.

3) Filizanka lub karafka do kawy.

4) tyzka do ubicia i wypoziomowania kawy w koszyku filtra.

5) Dzbanek zaroodporny (najlepiej ze stali nierdzewnej) do gotowania na parze i spieniania mleka.

B) Przewodnik po espresso

1) Odkrec pokretto dokrecajgce (A17) i zdejmij gorng pokrywe (A03). Wyjmij kosz filtra (A10) i reduktor
kosza (A06).

2) Napetnij urzadzenie wodg do poziomu oznaczonego wewnatrz korpusu (A09) na zgdang liczbe porcji
espresso (3, 6 lub 9). Aby przyspieszy¢ proces parzenia, napetnij urzgdzenie gorgcg woda. Nie przepetniaj
urzadzenia: woda nie moze zakrywad zaworu bezpieczenstwa (A15) znajdujacego sie u podstawy
uchwytu.

3) Napetnij kosz filtra (A10) po brzegi mielong kawg, uzywajgc $redniego/drobnego mielenia,
odpowiedniego do espresso na ptycie kuchennej. Uzyj reduktora koszyka (A06), jesli chcesz przygotowaé
3 lub 6 porcji espresso i catkowicie wyjmij reduktor, jesli chcesz przygotowad 9 porcji. Na 6 strzatéw wtéz
reduktor do koszyka filtra krotszg koncéwka do dotu. Na 3 strzaty wiéz reduktor dtuzszym koricem w dét.

4) Jezeli uzywany jest reduktor koszykowy (A06), nalezy upewnic sie, ze kawa mielona znajduje sie na gorze
reduktora, a nie pod nim. Za pomoca tyzki rwnomiernie rozprowadz kawe w koszyku i lekko ubijaj.
Nalezy uzywac $redniego/drobnego mielenia, odpowiedniego do espresso z kuchenki (fusy kawy nieco
wieksze niz mate otwory w koszyczku filtra). Jesli mielenie jest zbyt grube, kawa bedzie staba i wodnista, a
zbyt drobne mogg zatkac filtr. jednostka.

5) Umies¢ kosz filtra (A10) na srodkowym wale (AO8) wewnatrz urzadzenia. Upewnij sig, ze silikonowy
pierscien uszczelniajacy jest prawidtowo umieszczony pod krawedzig kosza filtra wzgledem krawedzi
urzadzenia. Usun nadmiar fuséw z krawedzi, aby zapewni¢ dobre uszczelnienie.

6) Umiesc gorng pokrywe (A03) na srodkowym wale (A08) i obré¢ zawdr kawy tak, aby znajdowat sie
naprzeciwko uchwytu urzadzenia. Dokre¢ pokretto dokrecajgce (A17) tak mocno, jak to mozliwe, aby
zapewnié prawidtowe uszczelnienie pokrywy. Upewnij sig, ze silikonowy pierscien uszczelniajgcy pod
krawedzig kosza filtra nie jest widoczny.

7) Catkowicie zamknij zawor pary (A16) i zawor kawy (A12), obracajac kazdy z nich w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara. Umiesc urzgdzenie na zrédle ciepta i ustaw temperature na niskg i srednia.
Powierzchnia grzewcza powinna byé mniejsza niz spdd urzadzenia. W przypadku kuchenek gazowych upewnij



sie, ze ptomien nie unosi sie w gére po bokach urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
urzadzenia i uchwytu.

INSTRUKCJE CX-25

8)

9)

Umiesc filizanke lub dzbanek pod wylewka kawy (A01) i otwdrz zawdr kawy (A12) o 180 stopni w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Pozwodl urzadzeniu nagrzac sie przez 5 do 10 minut (dtuzej, jesli zaczynasz od zimnej wody), az woda w $rodku
sie zagotuje. Po zagotowaniu kawa zacznie kapac przez wylot kawy, a strumien kawy stanie sie silniejszy. Aby
uzyska¢ mocniejsze espresso, zamknij zawér kawy na kolejne 30-60 sekund, gdy tylko kawa zacznie kapaé, a
nastepnie otwdrz go ponownie.

INSTRUKCIJA CX-25P - korzystanie z manometru

10) Pozwdl urzadzeniu nagrzac sie przez 5 do 10 minut (dtuzej, jesli zaczynasz od zimnej wody), az woda w $rodku

sie zagotuje. Gdy woda zacznie wrzeé, wskaznik ci$nienia zacznie sie podnosic.

11) Kiedy wskazowka manometru (010) osiggnie wartos¢ 0,5 do 1,2 BAR (poczatek zielonego paska), urzadzenie

jest gotowe do przygotowania kawy. Umies¢ filizanke lub dzbanek pod wylewka kawy (326) i otwdrz zawor
kawy (A12) o 180 stopni w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara. Po kilku sekundach z
dozownika kawy wyptynie strumien kawy.

12) W przypadku stabszego espresso zawér kawy mozna otworzyé, zanim woda zacznie sie gotowad, lub zamkngé

go i otworzyé przy nizszym ci$nieniu, gdy wskazéwka manometru bedzie znajdowac sie w przedziale od 0 do
0,4 BAR.

13) Nie parz kawy, gdy ciSnienie osiggnie warto$¢ powyzej 1,2 BAR. Nadmierny nacisk nie jest konieczny, moze

spowodowad przegrzanie i spalenie zmielonej kawy.

14) Jesli kawa nie wyptywa z dozownika kawy lub kapie bardzo powoli, moze to oznaczaé, ze zmielona kawa jest

zbyt drobna. Zdejmij urzadzenie z zrédta ciepta, poczekaj, az ostygnie i sprébuj grubiej zmieli¢ kawe.
Prawidtowy stopien zmielenia kawy ma miejsce wtedy, gdy poszczegdlne fusy sg nieco wieksze niz mate
otwory w koszyku filtra (A10). Nie uzywaj kawy mielonej.

C) Przewodnik dotyczacy gotowania i spieniania mleka

1)
2)

3)

4)

5)

6)

Przed uzyciem urzadzenia do spieniania mleka przygotuj juz espresso.

Po nalaniu espresso zamknij zawor pary (A16) i zawor kawy (A12) i pozwél urzgdzeniu kontynuowacd
ogrzewanie przez 3 do 5 minut. Dzieki temu wytworzy sie ci$nienie wystarczajgce do zaparowania mleka. Jesli
uzywasz CX-25P, ci$nienie bedzie wystarczajgce do wytworzenia pary, gdy manometr wskaze od 1,2 do 2
BAROwW.

Napetnij zaroodporny dzbanek lub dzbanek zimnym mlekiem. Nie napetniaj dzbanka do potowy, poniewaz
mleko bedzie sie rozszerzac i zwieksza¢ swojg objetos¢ w miare spieniania.

Umies¢ dzbanek pod dyszg pary tak, aby koricowka znajdowata sie tuz pod powierzchnig mleka i powoli
otwieraj zawdr pary (A16), az pojawi sie silny i rbwnomierny strumien pary. Podczas spieniania urzadzenie
powinno by¢ ustawione na umiarkowang temperature.

Trzymaj koncowke rézdzki blisko boku dzbanka, aby stworzy¢ wir w mleku. Przesuwaj koricowke wyzej, nizej,
blizej lub dalej od krawedzi dzbanka, aby rozbi¢ wieksze pecherzyki i zmieniaé ilos¢ dodawanego powietrza w
celu spieniania mleka i wytworzenia mikropianki. Konsystencja mleka powinna by¢ gtadka i jedwabista.
Mleko podgrzeje sie i zwiekszy swojg objetos¢ podczas spieniania. W przypadku cappuccino spienié, az
objetos¢ prawie sie podwoi, a w przypadku latte, spienié, az objetos¢ mleka wzrosnie 1 1/2 razy. Jesli
ci$nienie z rézdzki spadnie, zwieksza sie zrodto ciepta.




7) Kontynuuj podgrzewanie mleka, az podstawa dzbanka stanie sie gorgca w dotyku, a nastepnie wyjmij dysze
pary z dzbanka. Uwazaj, aby nie przegrzac i nie spali¢ mleka. Jesli uzywasz termometru, idealna temperatura
do podgrzewania mleka wynosi 60-70 stopni. Wytwarzanie wysokie]j jakosci spienionego mleka jest zabawne i
moze wymagac odrobiny praktyki.

8) Zamkng¢ zawdr pary i wytaczyc¢ zrédto ciepta. Wyczys¢ dysze pary, przeptukujac jg para i wytrzyj koncéwke,
aby usung¢ wszelkie pozostatosci. Bardzo wazne jest prawidtowe czyszczenie dyszy pary, aby zapobiec
rozwojowi bakterii. Nie prébuj zdejmowac koncowki pary.

9) Pomocne moze by¢ napetnienie dzbanka wodg i uruchomienie dyszy pary tak, jak przy spienianiu mleka, aby
upewnic sie, ze wszystkie pozostatosci mleka zostaty usuniete.

10) Dodaj gorace, spienione mleko do espresso i ciesz sie smakiem!

D) Dodatkowe uwagi i wskazéwki

Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, nalezy uzywac swiezo wypalonych ziaren kawy i mieli¢ je bezposrednio przed
zaparzeniem kawy. Zalecamy stosowanie ciemno palonych ziaren kawy, ktdre zapewnig bogate i petne espresso.
Ziarna powinny by¢ zmielone $rednio/drobno, o konsystencji przypominajacej biaty cukier. Prawidtowy stopien
zmielenia kawy ma miejsce wtedy, gdy poszczegdlne fusy sg nieco wieksze niz mate otwory w koszyku filtra.

Urzadzenia serii CX-25 umozliwiajg spienianie mleka do goracych czekolad i innych napojéw bez koniecznosci
parzenia kawy. Wystarczy napetni¢ urzadzenie co najmniej jedng trzecig (1/3) wodg i postepowac zgodnie z
powyzszym przewodnikiem dotyczgcym gotowania na parze i spieniania mleka.

W urzadzeniu nalezy uzywac wytagcznie kawy mielonej i wody. Regularne czyszczenie bezposrednio po uzyciu
przedtuzy zywotnos$¢ urzadzenia i zapewni najlepsze rezultaty za kazdym razem.

Prosimy zachowac niniejszg instrukcje w bezpiecznym miejscu i regularnie do niej wracac.

GWARANCIA

Firma Bellman jest objeta standardowym ustawowym okresem gwarancji. Niniejsza gwarancja jest niezbywalna i nie
jest mozliwa zadna rekompensata pieniezna. Gwarancja nie dotyczy produktéw, ktore byty uzywane w sposéb inny
niz okreslony w niniejszej instrukcji obstugi.



Gwarancja nie obejmuje réwniez:

e Uszkodzen wynikajgcych z niewtasciwego uzycia, zaniedbania lub innego uzycia urzadzenia Bellman
do celdw innych niz okreslone w niniejszej instrukcji.
e Uszkodzenia wyglagdu zewnetrznego, uszkodzenia spowodowane korozjg lub stopniowym zuzyciem.

Wszelkie ingerencje lub naprawy dokonane przez osoby nieupowaznione powodujg utrate gwarancji na produkt.



